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La nostra nascita

I TEAM CUOCHI VESUVIO, costituitosi il 19 Dicembre 2017, € un ramo ufficiale dell’Associazione
Cuochi Torre del Greco, Area Vesuviana, Nolana e Strianese (nata nel 1982). Il Team Cuochi
Vesuvio € un organo rappresentativo, ambasciatore dei cuochi e della cucina territoriale in ogni
competizione culinaria provinciale, regionale , nazionale e mondiale. Lo scopo principale del
Team Cuochi Vesuvio e di promuovere, a qualsiasi livello, il patrimonio culturale della cucina
provinciale e regionale partendo dalla tradizione territoriale, applicando tecniche innovative e
facendo continua ricerca. | membri che ne fanno parte vengono selezionati tra gli associati
dell’Associazione Cuochi Torre del Greco e Area Vesuviana, Nolana e Strianese con una
suddivisione di compiti e funzioni, gestiti autonomamente e distribuiti tra i componenti del
direttivo.
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Le nostre iniziative

Durante il suo percorso il team si & esibito in Show Cooking a varie fiere di spessore come Gustus
nelle edizioni 2020 e 2022, Sigep di Rimini al fianco della Caffé Kimbo e HoreCost di Cava Dée
Tirreni per la valorizzazione dei prodotti tipici del territorio. Nel 2018 prende parte alla
manifestazione “Il Vesuvio e le sue eccellenze” servendo ai commensali finger food con i prodotti
delle aziende presenti nel parco nazionale del Vesuvio. Nel 2019 ha collaborato con I'associazione
no profit “diamo una mano” donando alle mamme del reparto di pediatria dell’ospedale
Pousillipon di Napoli rose con cioccolatini artigianali. Nello stesso anno collabora con la ONLUS
“Progetto Famiglia” alla manifestazione “il gusto della solidarieta” per la realizzazione della
cittadella della carita in Burkina Faso.
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Le Gare

In ottica gare il Team Cuochi Vesuvio nel 2019 ai campionati della cucina italiana di Rimini, alla
sua prima apparizione, vince la medaglia di bronzo e il premio per la critica gastronomica nella
categoria “Caldo”. Nell’Aprile del 2019 vince I'argento al concorso regionale “cuochi custodi
della biodiversita” alla IV edizione del trofeo Horecoast di Maiori

Nel 2020 invece, vince la medaglia d’argento e ancora il premio per la critica gastronomica nella
categoria “caldo” ,mentre nella categoria “street food” vince la medaglia di bronzo . Nel Marzo
del 2022 vince il premio “Giancarlo Erba” per il rispetto della tematica sullo spreco alimentare al
V Trofeo HoreCoast all’hotel Ariston di Paestum.
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formazione 2020 “caldo a squadre”
medaglia d’argento
premio per la critica gastronomica
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formazione 2019 “caldo a squadre
medaglia di bronzo
premio per la critica gastronimica

Trofeo HoreCost 2019
medaglia d’argento
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formazione 2020 “street food”
medaglia di bronzo

Trofeo HoreCost 2022
premio per il rispetto tematica




CAMPIONATI DELLA CUCINA ITALIANA 2023




IL TEAM CUOCHI VESUVIO 2023
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Team Menager Capo Team Chef Chef Chef
Angelo Borrelli Antonio Garofalo Mario Pernice Sabatino Nunziata Andrea Costabile
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Ledy Pastry Chef Chef Chef Junior Chef Junior Chef

Martina Prezioso Francesco Merluzzo Ciro Perrella Antonio Panariello Mario Mennella



SQUADRA SCHIERATA AL BOX PRIMA DELLA GARA
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I NOSTRI PIATTI




MOMENTO DI CONFRONTO CON A GIURIA




CONSEGNA MEDAGLIA D’ARGENTO
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Cogliamo 'occasione per ringraziare la vostra prestigiosa azienda per il supporto che ci
ha fornito nel corso di questi anni , questo successo € anche frutto del vostro appoggio,
con 'augurio che tale evenienza si protrarra

anche in futuro.

GRAZIE

TEAM CUOCHI VESUVIO




